
应届毕业研究生留校公示

	姓  名
	李红艳
	性别
	女
	出生年月
	1986年6月

	所在院系
	生命科学与食品工程学院
	年级
	2009级
	专业方向
	营养与食品卫生学

	拟留单位
	生命科学与食品工程学院
	拟安排工作岗位
	教学

	教育背景

	时间
	学   校
	学历
	学位
	专业方向
	备注

	2003.09-2007.07
	南昌大学
	本科
	学士
	食品科学与工程
	

	2007.09-2009.07
	南昌大学
	研究生
	硕士
	营养与食品卫生学
	免试推荐 

	2009.09-2012.07
	南昌大学
	研究生
	博士
	营养与食品卫生学
	提前攻博

	2010.05-2012.04
	加拿大Guelph食品研究中心
	研究生
	
	食品化学
	博士生联合培养

	教学、科研及社会实践的业绩成果

	时间
	项目（或授课、发表论文等）
	获奖情况
	备注

	2003.9-2007.7
	
	获六次“特等奖学金”，多次被评为“三好学生标兵兼优秀学生干部”和“优秀团员”等荣誉称号。
	

	2007.9-2012.7
	1、发表论文和授权专利
[1]. Ultra-performance liquid chromatographic separation of geometric isomers of carotenoids and antioxidant activities of 20 tomato cultivars and breeding lines. Food Chemistry, 2012, 132, 508-517. （SCI, 第一作者）
[2]. Microwave-assisted extraction of phenolics with maximal antioxidant activities in tomatoes. Food Chemistry, 2012, 130, 928-936. （SCI, 第一作者）
[3]. Characterization of phytochemicals and antioxidant activities of a purple tomato (Solanum lycopersicum L.). 

 HYPERLINK "http://lib.bioinfo.pl/pmid/journal/J%20Agric%20Food%20Chem" Journal of Agriculture and Food Chemistry, 2011, 59, 11803-11811. （SCI, 第一作者）
[4]. Highly pigmented vegetables: Anthocyanin compositions and their role in antioxidant activities. Food Research International, 2012, 46, 250-259. （SCI, 第一作者）
[5]. Factors affecting the antioxidant potential and health benefits of plant foods. Canadian Journal of Plant Science, 2012, 92. （SCI, 第一作者）
[6]. Antioxidant properties in vitro and in vivo - realistic assessments of efficacy of plant extracts. CAB Reviews, 2012. （SCI, 第二作者, 导师第一作者）
[7]. Analytical techniques for phytochemicals. In: Handbook of Phytochemicals: Sources, Stability and Extraction (Eds. Brijesh Tiwari, Nigel Brunton and Charles Brennan). Chapter 19. (Wiley-Blackwell Publishing Co.) (ISBN: 9781444338102) (in production). 

[8]. Dried Fruits: Phytochemicals and Health Applications (Editors: Cesarettin Alasalvar and Fereidoon Shahidi). Publisher: Wiley, Oxford, UK. (in production). 

[9]. Ultra-performance liquid chromatographic separation of geometric isomers of carotenoids, polyphenols and antioxidant activities of 20 tomato cultivars and breeding lines. Abstract for the 241th American Chemical Society National Meeting, 2011.

[10]. Fatty acids, tocopherols and polyphenoliccompositions and antioxidant activities of heartnut (Juglans ailanthifolia var. cordiformis). Abstract for the 241th American Chemical Society National Meeting, 2011.

[11]. 不同脂肪酸组成的植物油氧化稳定性的研究，食品工业科技，2010，31（1）：173-175，182. （中文核心, 第一作者）
[12]. 粗壮脉纹孢菌发酵豆渣所产类胡萝卜素的研究。食品工业科技，2009，30（4）：160-162，199. （中文核心, 第一作者）
[13]. 决明子蛋白质提取工艺研究及其体外消化率的测定。食品科技，2008，5：72-73. （中文核心, 第一作者）
[14]. 一种粗壮脉纹胞菌发酵生产β-胡萝卜素的方法。已由2009年3月7日申请中国发明专利，申请号：200910115555.X，公开号：CN101575632
2、参与/承担的科研项目
[1]. 不同脂肪酸结构食用油的氧化规律及氧化动力学模型的研究。2011-2013，国家自然科学基金（编号31071561）。

[2]. 功能因子生物活性稳态化技术的研究。2007-2010，国家支撑计划（编号2006BAD27B04）。

[3]. 国家食品药品管理局“我国食品中反式脂肪酸的调查与风险评估”（国家保密课题）。

[4]. Characterization and utilization of antioxidative and bioactive phytochemicals for improved human health and food safety and quality, 2010-2011. A-Base research (Project 1205) of Agriculture & Agri-Food Canada.
[5]. Antioxidants in coloured Ontario Vegetables, 2010. Ontario Ministry of Agriculture, Food and Rural Affairs (OMAFRA).

[6]. Anti-cancer activity of phytochemicals. Sustainable Productions Program of the University of Guelph.
	[1]. 获得校“优秀党务工作者”称号；

[2]. 获得校二等奖学金；

[3]. 获得全国研究生数学建模竞赛国家三等奖；

[4]. 获校资助赴加拿大Guelph食品研究中心联合培养两年。
	


对拟留人选如有意见和建议，请于2012年9月13日前，向学校人事处和用人单位反映。

人事处联系电话：0791-83969074，用人单位联系电话：0791-83969526
