
应届毕业研究生留校公示

	姓  名
	钟俊桢
	性别
	女
	出生年月
	1984年12月

	所在院系
	生命科学与食品工程学院
	年级
	2009级
	专业方向
	食品科学与工程

	拟留单位
	食品科学与技术国家重点实验室
	拟安排工作岗位
	科研

	教育背景

	时间
	学   校
	学历
	学位
	专业方向
	备注

	2003.09-2007.07
	南昌大学
	本科
	学士
	食品科学与工程
	

	2007.09-2009.07
	南昌大学
	研究生
	硕士
	食品科学
	免试推荐 

	2009.09-2012.07
	南昌大学
	研究生
	博士
	食品科学与工程
	提前攻博

	教学、科研及社会实践的业绩成果

	时间
	项目（或授课、发表论文等）
	获奖情况
	备注

	2003.9-2007.7
	
	获两次“特等奖学金”，三次“一等奖学金”、两次“二等奖学金”、江西省数学建模竞赛二等奖、校数学建模竞赛二等奖、校高等数学竞赛三等奖，多次被评为“优秀学生干部”和“优秀团员”等荣誉称号。
	

	2007.9-2012.7
	1、发表论文

[1]. Relationship between functional properties and aggregation changes of whey protein induced by high pressure microfluidization, Journal of Food Science. 2011, 76(4): E341-E347. (SCI, 第二作者)

[2]. Effect of dynamic high pressure microfluidization at different temperature on antigenic response of bovine β-lactoglobulin, European Food Research and Technology. 2011,233: 95-102. (SCI, 第一作者)

[3]. 动态高压微射流技术对β-乳球蛋白微观结构的影响， 食品工业科技，2011，11：72-74.（CSCD核心, 第一作者）

[4]. 聚乙二醇修饰对牛乳β-乳球蛋白抗原性的影响， 食品科学，2011，32(17)：234-237. （CSCD核心，第二作者）

[5]. 糖基化对β-乳球蛋白致敏性影响，食品与机械，2012，28(1)：82-85. （核心，第二作者）

[6]. 动态高压微射流技术对乳清蛋白性质的影响， 食品科学，2009，30(17)：106-108 （CSCD核心, 第一作者）

[7]. 半纤维素多糖的提取纯化研究， 现代食品科技，2009，25（1）：38-41. （核心, 第一作者）

[8]. 南瓜多糖的提取与纯化的研究[J]. 农产品加工，2009，1：69-71.（省级, 第一作者）

2、参与的科研项目

[1]. “DHPM胁迫下β-乳球蛋白构象变化与其过敏性关系研究”（国家自然科学基金项目，编号：31071573）；

[2]. “牛奶中主要过敏原β-乳球蛋白的构象变化与过敏性的关系”（教育部博士点基金项目，编号：20103601110002）

[3].  “食品营养物的改性和新剂型制备的关键技术”（食品科学与技术国家重点实验室目标导向课题，项目编号SKLF-MB-201004）
	[1]. 2011.6 获得益海嘉里博士研究生奖学金；

[2]. 2011.12 获得安捷伦奖学金；

[3]. 2011.6 获得校“优秀党员”称号；

[4]. 2010.12 获得校“优秀学生干部”称号；

[5]. 2009.12 获得校特等奖学金；

[6]. 2009.6 获得校“优秀党员”称号；

[7]. 2008.12 获得校二等奖学金；

[8]. 2007.11 获得全国研究生数学建模竞赛国家三等奖。
	


对拟留人选如有意见和建议，请于2012年6月20日前，向学校人事处和用人单位反映。

人事处联系电话：83969074，用人单位联系电话：88304545
