
应届毕业研究生留校公示

	姓  名
	赵强
	性别
	男
	出生年月
	1981年12月

	所在院系
	生命科学与食品工程学院
	年级
	2008级
	专业方向
	食品科学与工程

	拟留单位
	食品科学与技术国家重点实验室
	拟安排工作岗位
	科研

	教育背景

	时间
	学   校
	学历
	学位
	专业方向
	备注

	2001.09-2005.07
	齐齐哈尔大学
	本科
	学士
	食品科学与工程
	

	2005.09-2008.01
	南昌大学
	研究生
	硕士
	粮食、油脂及植物
蛋白工程
	

	2008.09-2012.07
	南昌大学
	研究生
	博士
	食品科学与工程
	

	2011.02-2012.02
	莫纳什大学
(澳大利亚)
	研究生
	
	食品科学与工程
	博士生联合培养

	教学、科研及社会实践的业绩成果

	时间
	项目（或授课、发表论文等）
	获奖情况
	备注

	2005.09-2008.01
	发表论文:

[1] 微波辅助萃取-GC/MS联用分析蜂胶挥发油.精细化工, 2007, 24(12): 1192-1195, 1203. (CSCD, 第一作者)

[2] 蜂胶挥发油抗氧化性能及其成分研究. 天然产物研究与开发，2008, 20(1): 82-86. (CSCD, 第一作者)
[3] 蜂胶超临界CO2萃取物抑菌作用研究及比较. 南昌大学学报, 2008, 34(2): 394-397. (中文核心, 第一作者)

[4] 亚临界水萃取技术应用于中药挥发油提取的研究. 食品科学, 2008, 29(1): 379-382. (CSCD, 第二作者)
	
	

	2008.09-2012.07
	[5]米肽-葡萄糖湿法接枝反应产物的功能性质. 食品科学，2010, 31(19): 115-120. (CSCD, 第一作者)
[6] Methoxy poly (ethylene glycol)-grafted-chitosan based microcapsules: Synthesis, characterization and properties as a potential hydrophilic wall material for stabilization and controlled release of algal oil. Journal of Food Engineering, 2010, 101(1): 113-119. (SCI, 第五作者)
[7] Soluble starch–based biodegradable and microporous microspheres as potential adsorbent for stabilization and controlled release of coix seed oil. European Food Research and Technology, 2011, 232 (4): 693-702. (SCI, 第六作者)
2. 参与/承担的科研项目及科技成果鉴定
[1] 大米蛋白肽作壁材微胶囊包埋植物性脂肪开发婴儿配方奶粉专用粉末油脂关键技术的研究(YC09A031)，江西省研究生创新专项资金项目(主持，排名第一)．
[2] 婴儿配方奶粉专用粉末油脂(赣科新鉴字[2010]第49号)，江西省重点新产品计划项目(主持，排名第一)
[3] 米渣蛋白组分分离、纯化、改性及对机体营养生理功能调控机制研究(SKLF-MB-201005), 国家科技部项目(参与，排名第二)

[4] 仿生猪母乳全价营养奶粉的研制(SQ2009GJC5005767),
国家科技部项目(参与，排名第三)
[5] 米渣的可控酶解及其产物对早期断奶仔猪的促生长机理研究(SKLF-TS-200818), 国家科技部项目(参与，排名第五)
[6] 早米生物转化和微胶囊过程对仔猪肠道吸收转运机制、微生态调节与免疫影响研究(SKLF-MB-200809), 国家科技部项目(参与，排名第八)
	2011年“婴儿配方奶粉专用粉末油脂”获江西省宜春市科学技术进步二等奖(排名第四)
	


对拟留人选如有意见和建议，请于2012年6月20日前，向学校人事处和用人单位反映。

人事处联系电话：83969074，用人单位联系电话：88304545
