应届毕业研究生留校公示

	姓  名
	王 辉
	性别
	女
	出生年月
	1982年2月

	所在院系
	生命科学与食品工程学院
	年级
	2008级
	专业方向
	食品科学与工程

	拟留单位
	生物质转化教育部工程研究中心
	拟安排工作岗位
	科研

	教育背景

	时间
	学   校
	学历
	学位
	专业方向
	备注

	2000.9-2004.7
	吉林大学
	本科
	学士
	食品科学与工程
	

	2005.9-2008.1
	南昌大学
	研究生
	硕士
	农产品加工与贮藏工程
	

	2008.9-2011.7
	南昌大学
	研究生
	博士
	食品科学与工程
	

	2010.5-2011.1
	美国AECOM of Yeshiva University（叶史瓦大学爱因斯坦医学院）
	
	
	蛋白质修饰的化学工艺及化学转化机理的研究
	访问学者

	教学、科研及社会实践的业绩成果

	时间
	项目（或授课、发表论文等）
	获奖情况
	备注

	2000.9-2004.7
	
	
	

	2005.9-2008.1
	发表的论文：
第二作者（导师第一）, 动态超高压均质对蛋清蛋白溶液的粒度和流变性影响[J]. 食品科学, 2007, 28( 6):27-28(核心) 
参与的科研项目：
红茶菌提取活性成分（葡萄糖酸类、酯类）的研究。（江西省科技成果鉴定 赣科鉴字[2007]第196号，排名第五）
	
	

	2007.9-2011.7
	发表的论文：
[1] 第二作者（导师第一）,  Dynamic High Pressure Micro-fluidization Effects on Structure and Physico-chemical Properties of Egg White Protein. Chem. Res. Chinese Universities. 2009,25(3):302-305  (SCIE) 
[2] 第二作者（导师第一）, 动态超高压微射流对卵清蛋白的微观结构的影响. 光谱学与光谱分析, 2010, 30(2): 495-498  (SCIE) 
[3] 第二作者（导师第一）, LC FT-ICR MS精确分析卵清蛋白在真空干燥过程中的糖基化修饰. 食品工业科技, 2011, 32(6): 90-95 (核心) 

[4] 第二作者（导师第一）, 干热条件下形成的磷酸化多肽的质谱分析. 食品科学, 2011, 32(15): 62-65 (核心) 
参与的科研项目：
[1] 大米淀粉动态超高压微射流均质中的机械力化学效应及机理研究。（国家自然科学基金项目No：20966006； 排名第四）
[2] 米糠中多糖、小分子肽的提取及高值化利用。（江西省科技成果鉴定 赣科鉴字[2009]第139号，排名第八）
[3] 豆渣中可溶性膳食纤维提取及综合利用。（江西省科技成果鉴定 赣科鉴字[2008]第125 号，排名第十）
[4] 豆豉中纤溶酶、小分子肽的制备及综合利用。（江西省科技成果鉴定 赣科鉴字[2008]第123号，排名第八）
社会实践的业绩：
协助合作单位——高安金龙生物科技有限公司撰写发改委轻工产业化重点项目“年产15000吨植物源生物农药产业化”，成功获批480万元


	获奖：

[1] 荣获2009年江西省科技进步二等奖一项（排名第五）
[2] 荣获南昌大学2011年优秀博士毕业生

[3] 荣获2009-2010学年度研究生“一等”奖学金
[4] 荣获2008-2009学年度研究生“二等”奖学金
	


对拟留人选如有意见和建议，请于2011年9月16日前，向学校人事处和用人单位反映。

人事处联系电话：0791—83969074            用人单位联系电话：0791—88333281
